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DAS WEINGUT MOHR

Regionale Verbundenheit

Das Weingut Mohr ist seit Generationen ein Familienbetrieb mit regionaler Ver-
bundenheit.

In den 1930er und 40er Jahren flhrte die Familie Mohr eine StraulBwirtschaft, die
damals schon liber die Grenzen Bensheims hinaus bekannt war.

1959 iibernahmen die Eltern Josef und Maria Mohr das Weingut, das allerdings von
seinem jetzigen Zustand weit entfernt war. Zusammen mit den GroReltern wurde
der Betrieb bis zur heutigen Grél3e stetig ausgebaut.

Das Weingut Mohr bietet Ihnen eine Vielfalt hochwertiger Weine.

Es werden WeiBweine und Rotweine in unterschiedlichen Qualitatsstufen an- und
ausgebaut.

Das neue Weingut Mohr

Im Juli 2020 fand ein Besitzerwechsel im Traditionsweingut statt. Unter der neuen
Fihrung werden die hohen Qualitatsanspriiche der Familie Mohr beibehalten und
mit Bedacht innovative Akzente gesetzt.

Die Vision & Tradition

Der langjahrige Erfahrungsschatz des Familienbetriebs soll bewahrt und genutzt
und, neue Wege in der Weinbereitung sollen begangen werden, sodass die alte
Weingut-Identitat neu entsteht.

. (jpd%/ gfmj GL{)a'/z s ein g(zj(%ﬂmr/ew?/ké/zm sein!”




Riesling

Silvaner

Miller-Thurgau

Rulander

Kerner

Gewdlrztraminer
WeilRer Burgunder
Roter Riesling

Blauer Spatburgunder

Dornfelder
Saint Laurent

Gelber Muskateller

UNSERE

~REBSORTEN

Die sehr charaktervollen Weine werden durch moderne
An- und Ausbaumethoden im Weinberg sowie im Keller
zu regionalen Spitzenprodukten.

feines Pfirsich-Bouquet, rassige,
kraftige Saurestruktur,
fruchtiger und frischer Geschmack

dezenter, neutraler Duft, milde, verhaltene
Saure, feiner, zuriickhaltender Geschmack

duftig und blumig, mit milder verhaltener
Saure, ausdrucksvoller, kraftiger Geschmack
und leichter Muskatton

auch Grauer Burgunder, Pinot Gris oder
Pinot Grigio genannt, bernsteinfarbene Weine,
sehr fiillig, korperreich und kréftig im Geschmack

ahnelt dem Riesling und besticht durch ein
ausgeglichenes, abgerundetes Bouquet,
Rasse und angenehme Frucht

sehr ausgepragtes, feines Bouquet, das an Rosenduft er-
innert, voller Geschmack mit wiirziger Note

pikanter, an Apfel erinnernder Geschmack,
sehr breites Qualitatsspektrum

der ,Urvater“ des Rieslings, kraftiger vollmundiger,
extraktreicher und voluminéser Geschmack

voll, charmant und fruchtig duftende Weine
mit weicher bis samtiger Saure, ausdrucksvoller
Geschmack, erinnert an Brombeere und Bittermandel

tiefdunkel, markante und fruchtige Rotweine,
Duftaromen von Schattenmorellen und ungerdstetem Kakao

eigenstandige Rebsorte, meist kraftiger und gleichzeitig
frischer, fruchtiger Rotwein mit deutlichen Kirscharomen

aromatischer Sortencharakter von Muskat
und Holunderbliten, feingliedrig, elegant, duftig




DIE WEINREGION

»,Hessische Bergstrale“

Das Anbaugebiet ,Hessische BergstraRe* liegt, wie der Name schon sagt, im
Bundesland Hessen. Zwei raumlich getrennte Bereiche charakterisieren das kleine
Weinbaugebiet ,Hessische Bergstralke*:

Die ,Region Starkenburg“ beginnt siidlich von Darmstadt mit vereinzelten Wein-
bergen in Seeheim und Alsbach. Nach Siiden hin werden ab Zwingenberg die
Rebflachen geschlossener. Weinbauliche Schwerpunkte finden sich in Auerbach,
Bensheim und den nahe gelegenen Talgemeinschaften Zell und Gronau sowie in
Heppenheim, das mit seinen Stadtteilen Hambach und Erbach die flachenmal3ig
bedeutendste Weinstadt an der Bergstrale ist. Stidlich von Heppenheim endet
dieser Bereich an der hessisch-badischen Landesgrenze.




WEINPATENSCHAFT ,MEIN MOHR-WEIN*

Ihr eigener Rebstock und eigener Wein

Die Weingut Mohr GmbH & Co.KG bietet Ihnen in ihrem im Herzen Bensheims ge-
legenen Weingut die Moglichkeit, einen Rebstock in ihrem Gastweinberg Ihr Eigen
nennen zu diirfen. Die Rebstockpflege im AuRenbetrieb, die Ernte und Verarbeitung
der Trauben sowie den Ausbau im Keller (ibernehmen und erarbeiten unsere Ono-
logen und Winzer.

Sie entscheiden liber die Rebsorte: ,Weil} oder Rot*

Etwas gy Lesenderes:

e Erfiillung eines Herzenswunsches

e Geburtstagsgeschenk

o Geschenk zur Taufe

e Geschenk zum Hochzeitstag

o Als Geschenk fiir einen liebgewonnenen
Kollegen/Vorgesetzten

° Uu.V.m.
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SO FUNKTIONIERT S

»,Mein Mohr-Wein“

1.

Sie suchen die Rebsorte (weil oder rot) aus dem jeweiligen Gastweinberg aus,
welcher nur aus Lagen mit qualitatsoptimierender Handlese stammt.

. Sie erhalten eine Urkunde iiber Ihren Paten-Rebstock im Gasteweinberg

(es werden kein Rebstdcke direkt namentlich zugewiesen).

Der Gastweinberg erhélt ein Patenschaftsschild, wenn Sie mochten mit Ihrem
Namen. Das Schild wird dann an einer Namenstafel in der Nahe des Weinbergs
angebracht.

. Sie nennen uns Ihre Vorlieben im Ausbau:

trocken, feinherb oder lieblich fiir Ihr Uberraschungspaket.
Ihr Rebstock wird kostenfrei ersetzt, falls dies nétig werden sollte.

Sie erhalten nach der Ernte Patenpost mit einer Flasche Wein von dem Gaste-
weinberg, auf dem Ihr Rebstock steht.

Sie haben die Mdglichkeit, einen Tag bei der Ernte als Lesehelfer die Handernte
mitzuerleben (nur auf Wunsch).

Weitere Vorziige Ihrer Patenschaft

Sie erhalten nach Abschluss Ihrer Patenschaft jahrlich ein Uberraschungspaket
von 3 Flaschen Wein aus unserem Weingutssortiment.

Sie erhalten iiber die Zeit Ihrer Patenschaft einen Patenschaftsrabatt von 10
Prozent auf alle angebotenen Weine unseres Weinguts (ausgenommen sind
Sekte und Spirituosen sowie alle zugekauften Regionalprodukte).

Sie erhalten einen Gutschein fiir einen Liter Federweisser bei Ihrem Herbst-
besuch auf unserem Weingut, alternativ: Weinbergfiihrung in der Gruppe mit
anschliellender Weinprobe.



KOSTEN

Ihre Patenschaft

e Pro Patenschaft und Jahr: 150,00 € inkl. MwSt.
o Zweite Patenschaft fiir Familienmitglieder pro Jahr: 120,00 € inkl. MwSt.
e Patenschaftsbeginn immer am 1. Januar eines Jahres.

o Die Patenschaft wird fiir zwei Jahre abgeschlossen und verldangert sich jeweils
um ein Jahr, wenn nicht gekiindigt wird (3 Monate zum Jahresende).

o Alle aufgefiihrten Versandpakete sind inklusive Versand- und Verpackungskos-
ten.

e Die Weine sind Naturprodukte und unterliegen Preisentwicklungen;
Preisanderungen im Rahmen Ihrer Partnerschaft werden Ihnen zur Mitte des
jeweiligen Jahres mitgeteilt.

ﬁ;f %a/yoaf@wc/mﬁ armelden:

BUCHUNG UND KAUF

Rufen Sie uns an unter

der Telefonnummer 0 62 51 22 99
oder senden Sie uns eine E-Mail an
info@mohr-weingut.de,

wir senden Ihnen unser Bestellformular zu.




So finden Sie uns:
A

Richtung
Darmstadt

Grieselstr.

MoHRr

Anschluss
Bensheim

Richtung
Heidelberg
\ 4

OFFNUNGSZEITEN VINOTHEK:

Di. & Mi. 10.00 — 12.30 und 15.00 — 18.00 Uhr
Do. —Fr. 10.00 — 12.30 und 15.00 — 18.30 Uhr
Sa. 10.00 - 14.00 Uhr
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WEINGUT MOHR GMBH & CO. KG
Grieselstralke 51-59
64625 Bensheim

Telefon 0 62 51 22 99
Telefax 0 62 51 6 54 77

info@mohr-weingut.de
www.mohr-weingut.de




